
RESTAURATION ET HÔTELLERIE

Les commerces de restauration et d ’hôtellerie 
peuvent aisément tirer avantage de la technologie 
de compostage "Big Hanna".  Les transformations 
dans la gestion des matières putrescibles sont 
remarquables.

Les grandes chaînes hôtelières et de restauration 
ont remplacé le conteneur à ordures par un 
composteur "Big Hanna".  La propreté générale des 
lieux de traitement des matières résiduelles en a été 
grandement améliorée.  

Le coin des ordures, jadis désagréable, devient 
propre et sans odeurs, le traitement des matières 
recyclables devenait beaucoup plus simple et que 
les résidus ultimes sont rares.

Le composteur "Big Hanna" est adapté aux besoins 
particuliers des restaurateurs par des accessoires 
sur mesure tels que les lève-bac, les broyeurs 
d'aliments et filtres de résidus broyés.  
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ACCESSOIRES IMC

Le composteur "Big Hanna" jumelé à la technologie 
IMC procure une solution globale de traitement des 
matières putrescibles dans les restaurants, les 
hôtels et les services alimentaires.   

Broyeurs et filtre à résidus transforment la matière 
compostable en produit assimilable en totalité par le 
composteur "Big Hanna".  Informez-vous sur les 
solutions sur mesure pour votre établissement chez 
Vertal.
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